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An den Adventswochenenden bieten wir freitags und samstags,
von 18:30 - 20:30 Uhr, ein reichhaltiges Buffet an.*
Restaurant Open End

Heiligabend
Friithstiicksbuffet 9.30 - 11.30 Uhr

1. und 2. Weihnachtstag
Friihstiicksbuffet 9.30 - 11.30 Uhr
Mittagsbuffet 12.30 - 14.00 Uhr
Kaffee & Kuchen 14.30 - 17.00 Uhr
Abendbuffet 18.00 - 20.00 Uhr
(Restaurant bis 22.00 Uhr)

Silvester
Frithstiicksbuffet 9.30 - 11.30 Uhr
Abendbuffet 18.00 - 20.00 Uhr
(Restaurant bis 22.00 Uhr)

Neujahr
Kaffee & Kuchen 14.00 - 17.00 Uhr

*Sollte es wider Erwarten nicht genug Reservierungen geben,
servieren wir Thnen die Gerichte auf einer Platte (ab 15 Personen).
Alternativ steht IThnen dann unser 4 la carte Service zur Auswahl.



Advents- & Weihnachtsbuffet
28.11. - 26.12.2025

Vorspeisen

- Feldsalat mit Walniissen
- Roastbeef auf Knoblauchbrot und Remoulade

Hauptgang
- Saftig geschmorte Rinderroulade mit Sauce
- Geschmorter Rehbraten mit einer siiRen Preiselbeersauce
- Geschmortes Hirschgulasch mit Pfirsichen und Preiselbeeren
- Lachsfilet in Butter gebraten mit einer Pommery-Senfsauce
- Schweineschnitzel mit Zitronenscheibe

Beilagen
- Kroketten
- Kl6Re
- Salzkartoffeln
- Rotkohl
- Bohnen im Speckmantel
- Gemischte Salatplatte

Dessert
Walnusseis mit Zimt, Pflaumen und Sahne

€ 39,90

Kinder bis 3 Jahren zahlen € 0,00,
Kinder bis 12 Jahren 1/2 Preis

Fiir Veganer/Vegetarier gibt es ein veganes Gemiiseschnitzel mit Paprikasauce,
Marktgemiise und Kartoffelrosti - Sie konnen sich auch am Buffet bedienen.
Zum Dessert reichen wir Sorbet mit Zimtpflaumen.



Silvesterbuffet
31.12.2025

Vorspeisen
- Knoblauchbaguette mit Krduterquark

- Rducherlachs mit Honig-Senfsauce
- Gebackener Ziegenkise auf Mangochutney

Hauptgang
- Rheinischer Sauerbraten mit Rosinensauce
- Entenbrust mit Rosmarinsauce
- Rumpsteak mit Kriuterbutter
- Kabeljaufilet mit Honig-Senfsauce

Beilagen
- Kartoffelgratin
- Rosmarinkartoffeln
- Gemiise der Saison
- Rosenkohl in Rahm
- Gemischte Salatplatte

Dessert
Vanilleeis mit roter Griitze und Sahne

€ 39,90

Kinder bis 3 Jahren zahlen € 0,00,
Kinder bis 12 Jahren 1/2 Preis

Fiir Veganer/Vegetarier gibt es Linguine mit Gemiisecurry
und Rucola - Sie kénnen sich auch am Buffet bedienen.
Zum Dessert reichen wir Sorbet mit roter Griitze.
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